Commune de NUell-IeS-AUDIE!> = Vit .
Girainerie

semaine du 02/02 au 08/02

. Menu Bretagne : ;
Carc.)tte.s L aé’ Taboulé de choux Boulltan dfe boeuf & Boulgour au jambon
vinaigrette vermicelles

fleurs = ‘J

L

AB Haricots beurre

HORS D'GEUVRE

Tortellinis ricotta
épinards sauce
tomate

R&ti de porc HVE aux
oignons

pavé de poisson MSC

3 la Bretonne Kefta de volaile

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

Gratin de brocolis

PRODUIT LAITIER Brie Tafisl | | Ppetit suisse sucré Fondu président Chévre -~ B

Crépe de la

Chandeleur

(plat complet) Riz 4 la tomate

Eompote pomme

abricot HVE ﬂ Fruit frais 8 A8 Créme vanille

DESSERT

Beeuf, Porc, Volaille et Dinde en
muscles entiers et bruts sont 100%
Frangals

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

LE CHEF

Contient du porc

B S E

Plats élaborés dans notre culsine

Boulangerie locale et pain Bio le mardi et le jeudi

o]
a8

Menu 100% Végétarien

Prodult Issu de I'agriculture
blelogique

Retrouvez I'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

Code 3 saisir : 5ZE5Y5

ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Ce menu pourra étre medifié en cas de défalliance d'un foumnisseur, ou sl des Impératifs de service imposent.



ConVi [®]

RES

HORS D'CEUVRE

&JENU

Commune de Nueil-les-Aubiers - Virollet -
Girainerie

Semaine du 23/02 au 01/03

Pommes de terre
échalotes

L%

Ab

o

Macédoine AB

Crépe au fromage

Carottes rapées \ B
vinaigrette 4

Nugget's de blé

v

R&ti de porc HVE au
e A

Hachis parmentier

Dos de colin MSC

sauce aioli
PLAT CHAUD
ET GARNITURES &
Epinards béchamel m Haricots beurre (plat complet) Coquillettes AR
PRODUIT LAITIER Gouda i | | Tomme blanche Petit suisse sucré Mimolette
Compote de i : : [Weers Sl :
DESSERT HomTEs HYE Eclair chocolat Fruit frais AR R Liégeois vanille

Baeuf, Porc, Volallle et Dinde en
muscles entiers et bruts sont 100%
Frangais

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

il
LE CHEF
m ET SON EQUIPE
5 VOUS SOUHAITENT UN
AB BON APPETIT !

Cl

Contlent du porc Menu 100% Végétarien

(L1 MIAM

77

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Produit issu de I'agriculture
bielogique

Plats élaborés dans notre cuisine

&

Boulangerie locale et pain Bic le mardi et le jeudi Code a saisir : 5ZE5YS

Ce menu pourra 8tre modifié en cas de défalllance d'un founisseur, ou sl des Impératifs de service 'mposent.



Commune de Nueil-les-Aubiers - virolet -
Girainerie

Ssemaine du 02/03 au 08/03

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD

ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Contient du porc

Plats élaborés dans notre cuisine

B & El

Boulangerie locale et pain Bio le mardi et le jeudi

i i E | e B
i 5
Lasagnes bolognaises T Palette de porc ejine desBch"ettes de m Bra"dad;:z pRisson m
(plat complet) Petits pois ,qﬁ; Semoule HVE (plat complet)
£
Galettes bretonnes Emmental & /R Petit suisse sucré Tomme grise )
Yaourt aromatisé Fruit frais Ag i Gk a;:;g:lf::es e m Flan caramel

Boeuf, Pore, Volalile et Dinde en
muscles entiers et bruts sont 100%
Frangais

il
o
aB

Menu 100% Végétarien

prodult Issu de |'agriculture
biologique

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

retrouvez I'ensemble des menus sur -

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : 5ZE5Y5

Ge menu pourra &tre modiflé en cas de défalllance d'un fournisseur, ou si des Impératifs de service I'imposent.



HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Contient du porc

E & El

AJENU

Commune de Nueil-les-Aubiers - Virollet -
Girainerie
Semaine du 09/03 au 15/03

Plats &laborés dans notre culsine

Boulangerie locale et pain Blo le mardi et le jeud!

o'
ap

Prodult issu de I'agriculture
bioleglaue

Retrouve? 'ensemble des menus sur ;

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : 5ZE5YS

Betteraves v v ; 4 v m :
vinalgrette fal3} Taboulé Ak Potage de petits pois Radis & beurre
Escalope de volaille
. NOUVELLE ~ Gratin de pétes au Dos de colin MSC a
SEisse KnaciHIEs AGRICULTURE sauce 4 cheddar » rosellle
estragon
Lentilles ;_‘_]é' Haricots verts (Jf (plat complet) Blé a la tomate
Tartare ail et fines s : r e w
it Camembert Petit suisse sucré Gouda & AR
Poire au sirop Fruit frais WZ Flan pétissier Mousse chocolat
I ' Beauf, Porc, Velallle et Dinde en
museles entlers et bruts sont 100%
Frangals
LE CHEF
Menu 100% Végétarien

ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Ca menu pourra 8tre modifié en cas de défalilance d'un foumlaseur, ou sl des Impératifs de service fmposent.




